
AIWAN MENU

قائمة ايوان

+966 55 028 5955

HIGH QUALITY UNFORGETTABLE TASTE SERVICE FROM THE HEART

جــودة عاليةمذاق لا ينسيخدمة من القلب



COLD APPETIZERS

المقبلات

متبل 
باذنجان مدخن ممزوج بالطحینة والثوم وعصیر اللیمون وزیت الزیتون

MUTABBAL
SMOKED EGGPLANT BLENDED WITH TAHINI, GARLIC, 
LEMON JUICE, AND OLIVE OIL.

10

ا��مص
 هر�س ا��مص الكر��� ممزوج بالطحينة وعص�� الليمون الطازج وز�ت الز�تون

البكر الممتاز

HUMMUS
CREAMY CHICKPEA PURÉE BLENDED WITH TAHINI, FRESH 
LEMON JUICE, AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

10

 بابا غنوج 
باذنجان مشوي ومخلوط مع الخضار الطازجة، الأعشاب، ودبس الرمان

BABA GHANOUJ
ROASTED EGGPLANT MIXED WITH FRESH VEGETABLES, 
HERBS, AND POMEGRANATE MOLASSES.

15

مقبلات الباردة مشكلة
حمص، متبل، بابا غنوج ، تبولة مع الخبز

COLD MEZZE SAMPLER
HUMMUS, MUTABBAL, BABA GHANOUJ, TABBULEH WITH 
HOMEMADE BREAD

15

تبولة 
 بقدونس طازج، طماطم، نعناع، بصل، وبرغل ناعم، ممزوج بالتتبیلة

واللیمون

FRESH PARSLEY, TOMATOES, MINT, ONIONS, AND BULGUR 
WHEAT TOSSED IN LEMON DRESSING.

15

TABBOULEH

محمرة
محمرة مزیج غني من الفلفل الأحمر المشوي، ودبس الرمان مع كاتشب

MUHAMMARA
A RICH BLEND OF ROASTED RED PEPPERS, & POME-
GRANATE MOLASSES WITH KETCHUP.

15



SALADS
السلطات

سلطة الجرجیر
جرجیر طازج مع طماطم وبصل زیت الزیتون باللیمون

ROCKET SALAD
FRESH ARUGULA WITH TOMATOES, ONIONS, & LEMON - 
OLIVE OIL DRESSING.

15

سلطة الفتوش
خضراوات مشكلة مع خبز عربي مقرمش وصلصة السماق

FATTOUSH  SALAD 
MIXED VEGETABLES WITH CRISPY ARABIC BREAD & 
SUMAC DRESSING.

15

سلطة یونانیة
خضراوات طازجة مع جبن الفیتا والزیتون وزیت الزیتون

GREEK SALAD 
FRESH VEGETABLES WITH FETA CHEESE, OLIVES, & 
OLIVE OIL.

25

سلطة سیزر
خضراوات طازجة وزیت الزیتون مع شیش طاووق

CAESAR  SALAD
FRESH VEGETABLES AND OLIVE OIL WITH SHISH TAWOOK.

25

ورق العنب
أوراق عنب طریة محشوة بالأرز المتبل والأعشاب

STUFFED VINE LEAVES
TENDER GRAPE LEAVES FILLED WITH SEASONED RICE 
AND HERBS.

15

سلطة خیار بالروب
خیار طازج ممزوج باللبن (الزبادي) الكریمي، النعناع

CUCUMBER YOGURT SALAD
FRESH CUCUMBER MIXED WITH CREAMY YOGURT, MINT.

15



CHARCOAL GRILLS & KEBABS

مشويات وكباب

طبق مشاوي مشكل ایوان
 كباب دجاج، كباب لحم، شیش طاووق، لحم تكا، وریش ضأن مشویة على

الفحم، تقدم مع خبز تنور ثوم طحینة كاتشب

AIWAN  MIXED  GRILL  PLATTER
CHICKEN KEBAB, LAMB KEBAB, SHISH TAWOOK, LAMB 
TIKKA, AND CHARCOAL-GRILLED LAMB CHOPS, SERVED 
WITH GARLIC TAHINI KETCHUP WITH TANDOORI BREAD.

145 كيلو  75 نص  40 نفر 

طبق مشاوي مشكل
كباب دجاج، كباب لحم، شیش طاووق، لحم تكا، و تقدم مع خبز تنور ثوم طحینة كاتشب

MIXED  GRILL  PLATTER
CHICKEN KEBAB, LAMB KEBAB, SHISH TAWOOK, LAMB TIKKA, SERVED WITH GARLIC 
TAHINI KETCHUP WITH TANDOORI BREAD.

140 كيلو  70 نص  35 نفر 

كباب اللحم
لحم ضأن مفروم ممزوج بالأعشاب والتوابل، مشوي على الفحم

LAMB KEBAB
MINCED LAMB MIXED WITH HERBS AND SPICES, GRILLED 
OVER CHARCOAL.

130 كيلو  65 نص  35 نفر 

كباب الدجاج
دجاج مفروم متبل بتوابل عطریة ومشوي على الفحم

CHICKEN KEBAB
MINCED CHICKEN SEASONED WITH AROMATIC SPICES AND 
CHARCOAL GRILLED.

100 كيلو  55 نص  30 نفر 

أوصال لحم
مكعبات لحم ضأن طریة متبلة مشویة على الفحم

TIKKA AWSAL
TENDER MARINATED LAMB CUBES GRILLED OVER 
CHARCOAL.

140 كيلو  75 نص  40 نفر 



تیكا لحم
قطع لحم ضأن متبلة منزوعة العظم مشویة على أسیاخ

LAMB TIKKA
BONELESS MARINATED LAMB PIECES GRILLED ON SKEWERS.

140 كيلو  80 نص  45 نفر 

CHARCOAL GRILLS & KEBABS

مشويات وكباب

شیش طاووق
مكعبات دجاج متبلة مشویة بإتقان

SHISH  TAWOOK
MARINATED CHICKEN CUBES GRILLED TO PERFECTION.

85 كيلو  45 نص  25 نفر 

كباب حلبي
 كباب لحم ضأن مفروم على الطریقة الحلبیة التقلیدیة مع البقدونس والتوابل

الخفیفة

HALABI KEBAB
PREMIUM CHICKEN BREAST MARINATED AND GRILLED TO 
A RENDER FINISH.

40

كباب خشخاش
كباب لحم ضأن مفروم متبل مغطى بالطماطم الطازجة والفلفل الحار

KHASHKHASH KABAB
SPICY MINCED LAMB KEBAB TOPPED WITH FRESH 
TOMATOES, PEPPERS, AND CHILI.

45

ریش لحم
شرائح لحم ضأن فاخرة متبلة مشویة على الفحم

LAMB CHOPS 
PREMIUM MARINATED LAMB CHOPS FLAME-GRILLED 
OVER CHARCOAL.

180 95 50 حبة 16حبة 8حبة 4

كباب أورفا
كباب لحم ضأن مفروم متبل قلیلاً على الطریقة التركیة مشوي على الفحم

URFA KEBAB 
TURKISH-STYLE MILDLY SPICED MINCED LAMB KEBAB 
GRILLED OVER CHARCOAL.

40 نفر 



TRADITIONAL DISHES (STEWS)
الأطباق التقليدية (الايدامات)

ملوخیة
نقدم مع الثوم والكزبرة

MOLOKHIA 
SERVED WITH GARLIC AND CORIANDER

10

بامیة سادة
بامیة مطبوخة في صلصة طماطم غنیة مع توابل

BAMIYA
OKRA COOKED IN A RICH TOMATO SAUCE WITH SPICES.

10

مسقعة
باذنجان مطبوخ مع بطاطس و فلفل و صلصة الطماطم والتوابل

MOUSSAKA 
EGGPLANT COOKED WITH TOMATO SAUCE AND SPICES.

10 نص 

بطاطس مقلیة (حارة و بدون حارة)
FRENCH FRIES (SPICY AND MILD)

10

SANDWICHES

شطائر

كباب دجاج ساندویتش
SANDWICHED CHICKEN KEBAB

10

دجاج شیش طاووق ساندویتش
SANDWICHED SHISH TAWOOK CHICKEN

10

كباب لحم ساندویتش
SANDWICH MEAT KEBAB

12

لحم شیش طاووق ساندویتش
SANDWICHED SHISH TAWOOK MEAT

12



FLAMED GRILLED CHARCOAL

عرایس لحم مع جبن
خبز مع لحم مع خضروات خاصھ مع تتبیلھ ایوان

MEAT & CHEESE ARAYES
GRILLED ARAYES BREAD STUFFED WITH MINCED LAMB 
AND MELTED CHEESE.

40

عرایس الدجاج والجبن
خبز بیتا مشوي محشو بالدجاج المتبل والجبن الذائب

CHICKEN & CHEESE ARAYES 
GRILLED PITA STUFFED WITH SEASONED CHICKEN AND 
MELTED CHEESE.

35

ARAYES

عرايس

عرایس لحم
خبز عربي مقرمش محشو بلحم مفروم متبل ومشوي على الفحم

MEAT ARAYES
CRISPY ARABIC BREAD STUFFED WITH SEASONED MINCED 
MEAT AND GRILLED OVER CHARCOAL.

35

عرایس دجاج
خبز عربي طازج محشو بالدجاج المتبل ومشوي حتى یصبح ذھبي اللون

CHICKEN ARAYES
FRESH ARABIC BREAD FILLED WITH MARINATED CHICKEN 
AND GRILLED UNTIL GOLDEN.

30

فحم مشوي على اللھب
دجاجة كاملة أو نصف دجاجة متبلة مشویة على الفحم

WHOLE CHICKEN MARINATED IN OUR SIGNATURE SPICES 
&  GRILLED OVER CHARCOAL.

40 حبة  22 نص 



SPECIAL INDIANS CUISINE

الأطباق الهندية المميزة

بریاني الدجاج
 أرز بسمتي عطري مُغطى بطبقات من الدجاج الطري والتوابل العطریة

ً والأعشاب، مطھو ببطء حتى یصبح مثالیا

CHICKEN BIRYANI
FRAGRANT BASMATI RICE LAYERED WITH TENDER 
CHICKEN, AROMATIC SPICES, &  HERBS, SLOW-COOKED 
TO PERFECTION.

20

بریاني لحم
 لحم ضأن فاخر مطبوخ مع أرز بسمتي، وتوابل تقلیدیة، وزعفران لنكھة

غنیة وأصیلة

MUTTON BIRYANI
PREMIUM MUTTON COOKED WITH BASMATI RICE, 
TRADITIONAL SPICES, &  SAFFRON FOR A RICH, 
AUTHENTIC FLAVOR.

30

بریاني الروبیان
 روبیان طري ممزوج بالأرز العطري والتوابل الفوّاحة، لیشُكّل بریاني

لذیذ

SHRIMP BIRYANI
JUICY SHRIMP BLENDED WITH FRAGRANT RICE &  
AROMATIC SPICES, CREATING A DELICIOUS BIRYANI.

45

بریاني السمك
 قطع سمك طازجة مطبوخة مع أرز بسمتي متبل، وأعشاب، وتوابل

بریاني تقلیدیة

FISH BIRYANI
FRESH FISH PIECES COOKED WITH SEASONED BASMATI 
RICE, HERBS, AND TRADITIONAL BIRYANI SPICES.

40

دجاج مولوخیا
 دجاج طري مطبوخ في مرق غني ولذیذ مع توابل تقلیدیة ولمسة من

الكریمة

CHICKEN MULKHIYA
TENDER CHICKEN COOKED IN A RICH, FLAVORFUL GRAVY 
WITH TRADITIONAL SPICES AND A TOUCH OF CREAM.

40

دجاج بالزبدة
 دجاج تیكا مشوي مطھو ببطء في صلصة كریمة الطماطم والزبدة، حار

قلیلاً ولذیذ

BUTTER CHICKEN
GRILLED CHICKEN TIKKA SIMMERED IN A CREAMY TOMATO 
& BUTTER SAUCE, MILDLY SPICY AND FLAVORFUL.

38



SPECIAL INDIANS CUISINE

الأطباق الهندية المميزة

دجاج كراھي
 دجاج مطبوخ على طریقة الكاري التقلیدیة في مقلاة الووك مع الطماطم

والفلفل الأخضر الحار والزنجبیل والتوابل العطریة

CHICKEN KARAHI
CHICKEN COOKED IN A TRADITIONAL WOK-STYLE CURRY 
WITH TOMATOES, GREEN CHILIES, GINGER, &  AROMATIC 
SPICES.

25

دجاج ھاندي
 دجاج منزوع العظم مطبوخ على الطریقة التقلیدیة في قدر فخاري مع

الكاري والتوابل الغنیة والزبادي والقشدة

CHICKEN HANDI
BONELESS CHICKEN PREPARED IN A TRADITIONAL 
CLAY-POT STYLE CURRY WITH RICH SPICES, YOGURT, & 
CREAM.

35

 لحم كراھي
 لحم ضأن طري مطبوخ في قدر كراھي تقلیدي مع طماطم طازجة، فلفل

أخضر حار، زنجبیل، وتوابل

MUTTON KARAHI
TENDER MUTTON COOKED IN A TRADITIONAL KARAHI 
WITH FRESH TOMATOES, GREEN CHILIES, GINGER, & 
SPICES.

38

دجاج تیكا ماسالا
 دجاج تیكا متبل مطبوخ في مرق كاري غني بقاعدة الطماطم مع توابل

عطریة وكریمة طازجة

MARINATED CHICKEN TIKKA COOKED IN A RICH 
TOMATO-BASED CURRY WITH AROMATIC SPICES & 
FRESH CREAM.

25

CHICKEN TIKKA MASALA

دجاج أبیض
 دجاج طري مطبوخ في صلصة بیضاء كریمیة مع توابل خفیفة، كریمة،

وزبدة

TENDER CHICKEN COOKED IN A CREAMY WHITE SAUCE 
WITH MILD SPICES, CREAM, &  BUTTER.

38

WHITE CHICKEN

لحم ماسالا
 لحم ضأن طري مطبوخ في مرق ماسالا كثیف وحار مع البصل

والطماطم والأعشاب العطریة

MUTTON MASALA
SUCCULENT MUTTON COOKED IN A THICK, SPICY MASALA 
GRAVY WITH ONIONS, TOMATOES, &  AROMATIC HERBS.

35



FRESH BREADS ITEMS

الخبز الطازج

PLAIN NAANنان سادة — 

3

GARLIC NAANنان بالثوم — 

4

TANDOORI ROTIخبز تنوري — 

1

 BUTTER NAAN نان بالزبدة —

3

CHEESE NAANنان بالجبنة — 

8

ROGHNI NAANنان روغني — 

5



AIWAN SPECIAL JUICES

عصائر ايوان الخاصة

BEVERAGES

المشروبات

Pepsi
Diet Pepsi
Pepsi Zero
7up
7up Diet
Mirinda Lemo
Mirinda orange
Water 600ml

بیبسي
دایت بیبسي
بیبسي زیرو

سفن أب
سفن أب دایت
میراندا لیمون
میراندا برتقال
ماء ٦۰۰ مل

 3

 3

 3

 3

 3

 3

 3

 2

Mint Margarita

Mint Mojito

Strawberry Mojito

Sweet Lime Cooler

Mango Mint Cooler

Pineapple Ginger

Watermelon Basil Refresher

Bule Lagoon

Fresh Orange Juice

Fresh Mango Juice

Fresh Avocado juice

Mix Fruit Juice

مارغریتا بالنعناع

موھیتو بالنعناع

موھیتو بالفراولة

مشروب اللیمون الحلو المنعش

مشروب المانجو بالنعناع المنعش

مشروب الأناناس والزنجبیل

مشروب البطیخ والریحان المنعش

مشروب بلو لاجون

عصیر البرتقال الطازج

عصیر المانجو الطازج

عصیر التفاح الطازج

عصیر الأفوكادو الطازج

 12

 12

 15

 15

 15

 18

 15

 15

 15

 15

 18

 15



BBQ  VALUE  DEALS

عرض خاص للمشاوي

Beef Kebab Skewers

Chicken Kebab Skewers

Shish Tawook Skewers

Beef Awsal Skewers

Beef Tikka Skewer

Chicken Wings (6 Pcs)

Chicken Drumsticks (4 Pcs)

 كباب لحم سیخ

 كباب دجاج سیخ

 شیش طاووق سیخ

  أوسال لحم سیخ

 لحم تكا سیخ

أجنحة دجاج (٦ حبة)

فخذ دجاج (۳ حبة)

 5

 5

 5

 5

 5

 10

 10


